
Oorsprong         :  Beaujolais Frankrijk

Aanwijzing         :  AOC  JULIENAS .

Wijnoogst           :  2018

Druivensoort      : GAMAY 100 %  .

PRESENTATIE :

Juliénas " Tradition du bois de la Salle " is een traditionele cuvée op het fruit 

en de frisheid.

Terroir                         : Bodems van leemachtige klei en alluviale bekken van 

recente Saone.

Vinificatie                    : De hele trossen zijn in de tank - koolzuur maceratie

+/- 8 dagen.

Veroudering                : Roestvrijstalen Tank.

PROEFNOTITIES:

Kleur                           : Robijn, kristallijn. 

Aroma                         : Aroma's van kersen, aardbeien, bessen, bramen,

pruimen, met delicate tonen van acacia en sandelhout.

Smaak                        : Ronde en expressieve aroma's van rood fruit en

van specerijen.

Gastronomische suggesties:
Coq au vin bereid met deze juliénas, met Iberische ham, kalfsvlees met 

morieljes.

Coup de cœur    : Gewoon bij het aperitief

Belgium
+ 32  495 82 06 82  - E-mail info@prowines.be www.prowines.be

mailto:info@prowines.be
http://www.prowines.be/

