
Belgium

Oorsprong         :  Loire Frankrijk 

Benaming         :  AOC Saumur Champigny  .

Wijnoogst           :  2017 .

Druivenras         :  Cabernet Franc 100 %  .

Bodem               :  Klei – kalksteen 

Vinificatie           : Traditioneel, gerijpt in thermogereguleerde inox tank.

Maceratie van twee weken. 

PRESENTATIE:

De naam zou afkomstig zijn van het Latijnse « Campus Igni » of vuurveld 

vanwege het bijzonder hete microklimaat van deze regio in de zomer.

De wijngaard van Saumur Champigny ligt in het wijngebied van 

Anjou - Saumur, de bodem geniet van een oceanisch klimaat .

De wijn van Saumur Champigny mag enkel één druivensoort bevatten : 

Cabernet Franc.

PROEFNOTITIES:

Kleur                : Intense paarse robe

Aroma              : De krieken overheersen deze prachtwijn .

Smaak             : De volle mond heeft zijdeachtige en elegante tanninen ,

dit  is een Saumur Champigny ‘ Haute Couture “ .

Serveertemperatuur : omgevingstemperatuur of koel (14 °C) .

Gastronomische suggesties:
Met rood vlees, wild en kaas.

Coup de cœur : met een rundscarpaccio

+ 32  495 82 06 82  - E-mail info@prowines.be www.prowines.be

mailto:info@prowines.be
http://www.prowines.be/

