
Origine                        : France 

Appellation                  : AOP  BOURGOGNE VEZELAY VILLAGE 

Millésime                     : 2020

Cépage(s)                   : Chardonnay  100% 

PRESENTATION :

Le cépage "Chardonnay " est le seul cépage qui peut être utilisé pour faire du

vin Bourgogne Vézelay. Celui-ci  est produit dans le vignoble de la Bourgogne, 

et plus précisément dans les régions viticoles de Chablis, de la  Côte de nuits,

de la Côte de Beaune, de la Côte chalonnaise

Grâce à une politique qui mise sur la qualité et le respect de l'environnement.

Nos vins ont été salué  à plusieurs reprises par des médailles au concours 

Général Agricole de Paris, au Burgondia d'or,   ainsi que par différents guides :

Guide Hachette, Gault Millau, Revue du Vin de France...

Terroir                         :  Le sous-sol est formé de marnes et de calcaires .

Vinification                  :  Sur lies, bâtonnage régulier.

Elevage                       : Elevage en fût de chêne.

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe                           : Robe Or pâle aux reflets verts

Nez                              : Nez boisé,  fin , des notes de noisette et de beurre . 

Bouche                        : Arômes de fruit blanc, agrumes. Fin et élégant, souple

et acidulé. Un chardonnay gourmand  typique de 

l'appellation.

Suggestions gourmandes :

Des noix de Saint Jacques , croquettes au fromage ,  plateau de fromages , 

des escargots de Bourgogne , un cabillaud à la flamande.
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