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Origine           : Italie 

Appellation    : Prosecco EXTRA DRY D.O.C

Alcool           : 11%

Cépage         : Glera 100 %

Présentation :

Notre cave, fondée en 1922, est située au cœur de la

«Marca Trevigiana», la région autour de Trévise, nichée dans la

collines vallonnées de Conegliano et Valdobbiadene.

Sergio  Nardin a transmis son expérience et son amour du vin et

vinification à ses fils Paolo, œnologue et responsable de la production, 

et Pietro qui coordonne les affaires et commercialisation.

L’Extra-Dry est la version classique du Prosecco, et c'est celle qui 

convient le plus à l'apéritif buffet, grâce à son bouquet caractéristique,

à sa fraîcheur et à sa douceur modérée.

NOTES DE DEGUSTATION :

Perlage        : La bulle est fine et persistante , ravivée par le serpentin de  

bulles qui monte lentement dans le verre .

Robe            : Couleur jaune paille.

Nez               : Bouquet délicat , fruité, floral .

Bouche         : Frais et vif, fruité , avec une belle persistance en bouche.

SUGGESTIONS GOURMANDES :

C’est le must de l’happy-hour , cette boisson fruitée couleur jaune paille 

est parfaite pour les apéritifs .
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