
Origine              :    Espagne  

Appellation        :    DOC Rioja   .

Millésime           :    2018/19

Cépage(s)         :    Tempranillo 100 %

Elevage             :    En cuves inox .

PRESENTATION :

Le vignoble est situé entre 350 & 600 mètres d’altitude.

Vendange                  : Fin septembre , la nuit ou très tôt la matin .

Macération                 :De 8 à 10 jours avec levures autochtones .

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe                 :       Couleur cerise intense .

Nez                   :       Avec des notes de framboise et de réglisse.

Bouche             :       Une belle  fraîcheur dû à sa jeunesse , les fruits sont 

mûrs , un vin gourmand  .

Suggestions gourmandes :

Du jambon espagnol , un cassoulet , brochette de poulet .

Coup de cœur : une pièce de bœuf au barbecue .
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