
Origine                        : Italie 

Appellation                  : IGT PUGLIA 

Millésime                     : 2021

Cépage(s)                   : 80 % Sangiovèse – 20 % Primitivo 

Découverte !!  

Quand La force du Primitivo rencontre l'élégance du Sangiovese.

Un assemblage atypique ou le Sangiovese offre un goût de renouveau ,

un vin italien  très juteux, rafraîchit par une jolie acidité et des notes de fruits 

rouges bien mûrs ( Primitivo ).

PATTINI  ‘ LE SAVOIR FAIRE ’ :

Il n'est pas fréquent de déboucher des bouteilles qui racontent la synergie 

parfaite entre la terre, la vigne et l'homme à travers leurs saveurs et leurs 

sensations .

Vendange                    : Manuelle , ensuite les grappes sont éraflées.

Longue macération    :  La fermentation est effectuée sur environ 14-18 jours 

                                      à  température contrôlée .

Élevage                      : Chaque cépage est élevé séparément  en  cuve inox 

                                      thermorégulée spécialement conçue pour l'extraction

                                      délicate du tanin et de la couleur.

                                      

NOTES DE DÉGUSTATION :

Robe     : Robe rouge rubis , intense et profond.

Nez       : Au nez , c'est vraiment une belle surprise, les parfums de groseilles 

                rouges et de myrtilles sont très présents.

Bouche  : Ample &  fruité en bouche avec un équilibre réussi entre la douceur 

                et la fraîcheur . 

                La finale est longue et se caractérise par des tanins subtils.

Suggestions gourmandes :

Une association parfaite tant avec des viandes rouges, qu’avec des plats 

en sauce ou des pâtes & risottos
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