
Origine                        : France 

Appellation                  : AOC  JULIENAS 

Millésime                     : 2022

Cépage(s)                   : GAMAY   100% 

PRESENTATION :

Le Juliénas « Tradition du bois de la Salle » est une cuvée traditionnelle sur le

 fruit et la fraîcheur. 

Terroir                         : Sols d’argiles limoneuses et cuvettes d’alluvions 

                                      récentes de la Saône. 

Vinification                  : Mise en cuve en grappes entières – macération

                                      carbonique : +/- 8 jours .

Élevage                       : Elevage en cuve  inox.

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe                           : Rubis , cristalline. .

Nez                              : Des arômes cerise, fraise, groseille, mûre, pruneau ,

                                       avec des notes délicates d’acacia et bois de santal.               

Bouche                        : Ronde & expressive , arômes de fruits rouges et 

d’épices .

Suggestions gourmandes :  

Coq au vin préparé au Juliénas , avec du jambon ibérique , Côte de veau aux 

Morilles .

Coup de cœur    :  Tout simplement à l’apéro  
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