
Appellation : IGP Pays DOC

Millésime    : 2022

Cépage(s)  : Grenache   Noir 

Alcool         : 13%

Vinification : Traditionnelle , macération d’une quinzaine de jours.

                     Élevage en cuves inox thermorégulées & 3 mois en 

                     fûts de chêne Français . 

PRESENTATION :

Assemblage exclusivement composé de Grenache Noir issus de 

nos merveilleux terroirs dans le cœur du Minervois ‘ La Livinière ‘

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe          :  Robe intense avec de jolis reflets violets .

Nez            :   Corbeille de fruits noirs 

Bouche      :   Développe des notes fruitées de cassis , myrtilles , les 

                       mûres ,  belle structure soutenue par un bref passage

                       en barrique , une finale tout en rondeur . 

Conseil      :    Peut être servi légèrement frais entre 14° et 18 °  

SUGGESTIONS  GOURMANDES :

Les grillades au barbecue ,assiette ou buffet de charcuteries ,

une lasagne , poulet grillé. 

Coup de cœur :  Un pavé de bœuf sauce roquefort .
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