
Origine              :   Espagne  

Appellation        :   DOC Mancha .

Cépage(s)         :   Chardonnay 100 %

Elevage             :   Cuve Inox .

PRESENTATION :

El Pulpo est élaboré à 100% avec des raisins de la variété Chardonnay

issus de La Mancha.

Pour la petite histoire , le vignoble est depuis plus de 20 ans en

agriculture Biologique .

Vendange          :  Fin septembre , la nuit ou très tôt la matin .

Macération         : Fermentation à 28º C avec des levures autochtones et 

une macération de 15 jours .

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe                 :   Couleur or jaune élégante .

Nez                   :   Un bouquet fruits exotiques avec un trait d’agrumes et 

de fleurs blanches .

Bouche             :   Un chardonnay frais sur des notes de de pêches, 

d’abricots, de fruits exotiques  précis et pures, 

très agréable à la dégustation .

Suggestions gourmandes :

A l’apéro , salade de thon , tranche de saumon , Tajine de légumes , 

les crustacés, spaghettis alle vongole

Coup de cœur : Avec des encornets & calamars  grillés……
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