
Origine           : Belgique

Appellation     : Blanc de Blancs Brut  Méthode tradionnelle . 

Alcool             : 12,5 %

Cépage(s)     : 100% Chardonnay 

PRÉSENTATION :

Située au cœur de la Hesbaye, à Rosoux-Crenwick, la Ferme des Hêtres est 

aujourd’hui exploitée par les petits-fils Alexandre et Nicolas, accompagnés

par leurs parents, Anne-Catherine et Jules-André Goffin.

ÉLABORATION 

Ce merveilleux Blanc de Blancs est élaboré à partir de raisins provenant

de nos meilleures parcelles 

Vendangé exclusivement à la main pour préserver toute la qualité du fruit ,

Ies, raisins sont récoltés tôt le matin.

Ensuite , l’’élevage sur lattes sera long, et nécessitera plusieurs mois 

pendant lesquels le vin s’arrondira.

NOTES DE DÉGUSTATION :

Robe   : Robe or pâle aux reflets brillants soutenue par un joli train de fines

bulles.

Nez     : Fin et expressif , aux arômes de fruits à chair blanche.

Bouche : la bouche est fraîche sur des accents fruités et floraux , typé brut , 

avec une bulle fine persistante ,la finale est légèrement toastée. 

Suggestions gourmandes :

Apéritif par nature, il se mariera parfaitement à des entrées à base de 

crevettes grises , les huitres , le homard  et  les poissons nobles .

‘’ Les confessions de notre sommelier ‘’

Avis aux amateurs de découvertes, ce Chardonnay Blanc de blancs vous  

réserve de belles  surprises en dégustation !! 
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