
Origine                 : France  Bourgogne / Côte de Beaune  .

Appellation           : AOP Meursault  .

Millésime              : 2022

Cépage(s)            : Chardonnay 100% .

PRESENTATION :

Situé en plein cœur de la côte de Beaune en Bourgogne, Meursault est l’un 

des villages phares et parmi les plus réputés de la Bourgogne.

Exposée Est, cette parcelle des Narvaux se compose en moyenne de 

Chardonnay Vieilles Vignes de plus de 40 ans.

C’est probablement l'une des parcelles "village"  les plus qualitatives de 

Meursault et Gérard Boyer démontre parfaitement ici son fabuleux potentiel.

VINIFICATION : 

Vendanges manuelles et tri sélectif de la vendange. 

Après un débourbage statique d’une dizaine d’heures, les moûts sont 

placés en fûts de chêne pour réaliser leur fermentation alcoolique.

Ensuite , les vins sont descendus en cave pour un élevage de 12 à15 mois

en fûts de chêne ( avec bâtonnage régulier)  avant de procéder à la mise en 

bouteille.

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe             : Magnifique robe jaune dorée, brillante. .

Nez               : Au nez , ce Chardonnay offre toute sa pureté et sa noblesse, 

                       entre agrumes bien mûrs, fruits exotiques et tilleul dans un 

                       bouquet délicat. 

Bouche         : Le palais est élancé, rond et fruité s’équilibrant avec beaucoup 

                       de fraîcheur et de minéralité. Belle finesse aromatique en finale.

Suggestions gourmandes :

A l’apéritif , des noix de Saint-Jacques , le saumon fumé, un poisson noble.

Coup de cœur : avec un plateau de fromages (munster, époisses, roquefort 

                          ou bleu de Bresse).
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