
Origine                        : France  Bourgogne 

Appellation                  : AOP Macon Prestige Villages  Chaintré

Cépage(s)                   : Chardonnay 100% .

Vendange                    : Manuelle 

PRESENTATION :

Le Mâcon Chaintré est un des villages les plus au Sud , cette appellation

Bourguignonne appartient à la grande famille des Macons Villages. 

VINIFICATION : 

A son arrivée la vendange subit une macération pelliculaire pendant 

un temps plus ou moins long.

Le moût est stocké dans une autre cuve thermo régulé à 18°, en 

attente du départ en fermentation qui se fait naturellement sans apport de 

Levures.

Le vin est élevé sur lie fine afin d’obtenir un maximum de rondeur.

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe                           : Belle robe dorée étincelante.

Nez                             : Le nez révèle des arômes raffinés d'acacia de 

chèvrefeuille et de fruits à chair blanche.

Bouche                       : Une belle intensité aromatique , fruité, gras, rond,

harmonieux et sec à la fois, avec des arômes de 

fruits exotiques.

Suggestions gourmandes :

Parfait avec un poisson grillé, filet de Dorade, de la Lotte, une côte de veau.

Coup de cœur :  Sublime avec des fruits de mer à la plancha. 
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